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Introduction 
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Capitalisation des connaissances pour la 
valorisation économique des miels réunionnais 
(ex. contribution à la démarche de l’AOP).

Objectifs principaux  

3

Déroulé du projet 

Développement de la Recherche et de 

l’Innovation dans la filière apicole réunionnaise,

Détermination des propriétés biologiques et 

contribution de l’empreinte moléculaire des 

miels

Durée 30 mois Budget 1,2 M€

Caractérisation des propriétés physico-

chimiques des miels (Codex Alimentarius)



Projet Endémiel

Miel en l’air
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Partenaires du projet 

APICOLES SCIENTIFIQUES CONSULTATIFS



I. Approche Territoriale
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Baies Roses
Schinus terebinthifolius

(Exotique) 

Letchis
Litchi Chinensis

(Exotique)

Tan Rouge*
Weinmannia tinctoria

(Endémique)

Forêt
Altitude > 1000 m

Toutes Fleurs
Altitude < 1000 m

Contexte 

Fleur Jaune*
Hypericum Lanceolatum

(Endémique)

Abeille : Apis Mellifera unicolor

700 Apiculteurs : Professionnels et Loisirs

22 000 ruches

Production: 248 T de miels/an 

Plusieurs miels médaillés courant 2022 

© CIRAD Antoine Franck

Chambre Agriculture de La Réunion, 2021.
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Apiculture Réunionnaise Miels “Monofloraux” Miels “Polyfloraux” 

* À confirmer par analyse pollinique 2023
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Baies Roses
40%

Fleurs Jaunes
1%

Letchis
15%

Polyfloraux
41%

Tan Rouge
3%

Répartition des miels en % 2020-2022 

Échantillons réceptionnés pour le projet  

-  Soit un total de 416 miels réunionnais répartis en 5 catégories 

-  Achat de 10 miels étrangers (Métropole, Madagascar, Espagne, Seychelles, NZ & Brésil) à titre de comparaison 

 

- 100 apiculteurs volontaires…Grand merci à ceux-là ! 7

TOTAL 



Toutes Fleurs
Altitude < 1000 m

Carte GPS des miels réceptionnés 
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Letchis
Litchi Chinensis

Forêt
Altitude > 1000 m

Baies Roses
Schinus terebinthifolius

Autres*

Fleurs Jaune (Hypericum Lanceolatum)

Tan Rouge (Weinmannia tinctoria)

Mahot, 

Ambaville, 

Café,

Etc…

Carte non exhaustive 

“
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II. Analyses
1. Paramètres Physico-Chimiques   
2. Carbohydrates 
3. Minéraux
4. Profils chimiques
5. Phytochimie
6. Tests Microbiologiques 
7. Tests Biologiques 

Physico-chimie

Biologie

Métabolomique
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168 Baies roses

62 Letchis

4 Fleurs Jaunes

172 Polyfloraux

10 Tan rouge

Panel de miels

% Humidité 

pH & acidité libre

HMF

Conductimétrie

Colorimétrie

Carbohydrates

Minéraux

Empreinte 

moléculaire

(le terroir)

Polyphénols

Antioxydants

Cicatrisation

1-5% Autres (minéraux, enzymes, 

polyphénols, ..) 

15-20% Eau

75-80% Carbohydrates 
(« sucres »)

Composition d’un miel Analyses
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II. Analyses
1. Paramètres Physico-Chimiques   
2. Carbohydrates 
3. Minéraux
4. Profils chimiques
5. Phytochimie
6. Tests Microbiologiques 
7. Tests Biologiques 

Physico-chimie

Biologie

Métabolomique
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Baies 
Roses

Letchis Polyfloraux Tan RougeFleurs 
Jaunes 

Humidité : Teneur en eau (%)  

Limite légale

Limite conseillée

- Cadre réglementaire1

- Humidité conditionne la conservation 

- Miel trop humide favorise la fermentation 

- Miel trop sec libère moins d’arômes 

- Critère de qualité & de stabilité 

-  95 % des échantillons respectent cette norme

1. Paramètres Physico-Chimiques    

Panel de miels

168 Baies roses

62 Letchis

4 Fleurs Jaunes

172 Polyfloraux

10 Tan rouge

Référence :
1. Codex Alimentarius. Norme pour le miel. CXS 12-1981. 7 (2019).
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Baies 
Roses

Letchis Polyfloraux Tan RougeFleurs 
Jaunes 

pH-métrie

Miel Miellat

Miel Nectar

- pH dépend de l’origine géographique et florale 

- Influence sur la texture et la stabilité 

- Miels Letchis et Tan Rouge : Nectar

- 78 % des échantillons possèdent un pH < 4,5 

1. Paramètres Physico-Chimiques    

Panel de miels

168 Baies roses

62 Letchis

4 Fleurs Jaunes

172 Polyfloraux

10 Tan rouge
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Baies 
Roses

Letchis Polyfloraux Tan RougeFleurs 
Jaunes 

Acidité libre

Limite légale

Limite conseillée

- Cadre réglementaire1

- Indicateur de fermentation

- Influence sur la texture et la stabilité 

- > 50 meq/kg = miel fragile pour la conservation

-  Oxydation du glucose en acide gluconique

- 88 % des échantillons respectent cette norme 

Référence :
1. Codex Alimentarius. Norme pour le miel. CXS 12-1981. 7 (2019).

1. Paramètres Physico-Chimiques    

Panel de miels

168 Baies roses

62 Letchis

4 Fleurs Jaunes

172 Polyfloraux

10 Tan rouge
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Baies 
Roses

Letchis Polyfloraux Tan RougeFleurs 
Jaunes 

Conductivité

Miellat

Nectar

- Mesure indirecte de la minéralisation des miels 

- Lié directement à l’origine géographique (sol) 

- Polyfloraux & Fleurs Jaunes riches en minéraux 

- Letchis pauvres en minéraux : miels de nectar 

- Baies Roses : miels Mixte 

- Nectar : 16% / Mixte : 39% / Miellat : 45%

0,8
Mixte

1. Paramètres Physico-Chimiques    

Panel de miels

168 Baies roses

62 Letchis

4 Fleurs Jaunes

172 Polyfloraux

10 Tan rouge
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Baies 
Roses

Letchis Polyfloraux Tan RougeFleurs 
Jaunes 

Hydroxyméthylfurfural (HMF)

Miel tropical 

Miel Européen 

- Cadre réglementaire1

- Quasi inexistant dans la ruche 

- HMF issu de la dégradation du

- Paramètre lié aux pratiques des apiculteurs

-  Quantité de HMF dépend :

 

      âge + conservation + chauffage + acidité 

- Par an : + 10 mg/Kg 

- 96 % des échantillons respectent cette norme 

Référence :
1. Codex Alimentarius. Norme pour le miel. CXS 12-1981. 7 (2019).

1. Paramètres Physico-Chimiques    

Panel de miels

168 Baies roses

62 Letchis

4 Fleurs Jaunes

172 Polyfloraux

10 Tan rouge
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II. Analyses
1. Paramètres Physico-Chimiques   

2. Carbohydrates 
3. Minéraux
4. Profils chimiques
5. Phytochimie
6. Tests Microbiologiques 
7. Tests Biologiques 

Physico-chimie

Biologie

Métabolomique



Technique

Chromatographie ionique (HPAE-PAD)

Références :
1. Codex Alimentarius. Norme pour le miel. CXS 12-1981. 7 (2019).
2. Pita-Calvo, C., Guerra-Rodríguez, M. E. & Vázquez, M. Analytical methods used in the quality control of honey. J. Agric. Food Chem. 65, 690–703 (2017).
3. Alghamdi, B. A. et al. Analysis of sugar composition and pesticides using HPLC and GC–MS techniques in honey samples collected from Saudi Arabian markets. Saudi J. Biol. Sci. 27, 3720–3726 (2020).
4. Lobreau-Callen, D., Clément, M. C. & Marmion, V. Les miels. Tech. l’ingénieur (2000).
5. Bentabol Manzanares, A., García, Z. H., Galdón, B. R., Rodríguez, E. R. & Romero, C. D. Differentiation of blossom and honeydew honeys using multivariate analysis on the physicochemical parameters and sugar composition. Food Chem. 126, 664–
672 (2011).
6. Da Silva, P. M., Gauche, C., Gonzaga, L. V., Costa, A. C. O. & Fett, R. Honey: Chemical composition, stability and authenticity. Food Chem. 196, 309–323 (2016).

Eau
15 à 20%

Carbohydrates
75 à 80%

1 à 5%   Autres
(minéraux, vitamines, arômes 

…)

Composition moyenne d’un miel

Introduction

Terminologie

- Hydrates de carbones

- Oligosaccharides

- « Sucres » 

- Nommés par erreur « glucides »

Pourquoi les analyser ?

- Cadre règlementaire1

- Adultération2

- Type de cristallisation3

- Origine géographique et botanique4-5-6

2. Carbohydrates    

Panel de miels

168 Baies roses

62 Letchis

4 Fleurs Jaunes

172 Polyfloraux

10 Tan rouge

18
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Carbohydrates Quantité (g/100g miel)

de 2,4 à 0,6

Présents dans 

tous les miels

Turanose + Palatinose

Kojibiose

Maltose

Isomaltose

Nigerose

Erlose

Melezitose

Panose

1-kestose

Raffinose

Trehalose

Sucrose

Gentiobiose

de 0,6 à < 0,1

Présents dans 

certains miels 

uniquement

Fructose

Glucose

38,1 ± 2,6

31,7 ± 2,8

✓ 100% des miels respectent la norme du Fructose + Glucose

✓ 99,8% des miels respectent la norme du Sucrose

✓ Aucun signe d’adultération volontaire détecté

Fructose : 35 - 40

Glucose : 30 - 35

Miels internationaux

Miels 

internationaux(g/100g miel)

Carbohydrates totaux 75 - 8077,8 ± 4,5

Composition moyenne des miels  2. Carbohydrates    

Panel de miels

168 Baies roses

62 Letchis

4 Fleurs Jaunes

172 Polyfloraux

10 Tan rouge

Quels résultats par miellées 
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Rapide

Rare

Lente

Fructose

Glucose
Rapport des 415* miels de La Réunion

o Cristallisation rapide des Letchis

: Moyenne+
Incertitude : 8%

o Cristallisation + lente des Tan Rouge, 

mais nombre d’échantillons 

trop faible pour conclure

* Un miel retiré du graphique : F/G = 2,0

0,9

1

1,1

1,2

1,3

1,4

1,5

1,6

Baies 
Roses Polyfloraux

Letchis

Fleurs 
Jaunes

Tan 
Rouge

Cristallisation 2. Carbohydrates    

Panel de miels

168 Baies roses

62 Letchis

4 Fleurs Jaunes

172 Polyfloraux

10 Tan rouge
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II. Analyses
1. Paramètres Physico-Chimiques   
2. Carbohydrates 

3. Minéraux
4. Profils chimiques
5. Phytochimie
6. Tests Microbiologiques 
7. Tests Biologiques 

Physico-chimie

Biologie

Métabolomique



Chromatographie 

ionique (HPAE-PAD)

Ions 

Pourquoi les analyser ?

- Origine géographique et botanique du miel1

-  Marqueurs de la pollution environnementale2

- Quantité de minéraux3

3. Minéraux    

Panel de miels

168 Baies roses

62 Letchis

4 Fleurs Jaunes

172 Polyfloraux

10 Tan rouge
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Eau

Carbohydrates

1 à 5%   Autres

(< 1% ions, vitamines, arômes 

…)

Composition moyenne d’un miel

étudie 11 ions :

Calcium

Sodium

Magnésium

Potassium

Ammonium

Lithium

Chlorure

Nitrate

Nitrite

Phosphate

Bromure

Références :
1. B. Pasquini et al. 2014
2. P. Fermo et al. 2013
3. P. M. Da Silva et al. 2016

Technique

CATIONS ANIONS
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Composition moyenne des 416 miels 3. Minéraux

Panel de miels

168 Baies roses

62 Letchis

4 Fleurs Jaunes

172 Polyfloraux

10 Tan rougeSomme 1 716 ± 848

Potassium 1526 ± 787

Calcium 71 ± 52

Sodium 58 ± 66

Magnésium 38 ± 29

Ammonium 22 ± 30

Lithium < 0,8

Ion
Quantité

(mg/kg miel)

o Le potassium est le minéral le plus abondant du miel

o Importante variabilité de la composition

o /!\ aux fausses joies : la teneur des minéraux dans le 

miel est peu élevée…

Quels résultats par miellées 3580 mg de Potassium / 1kg 

350 mg de Magnésium / 1kg   

C
A
T

IO
N

S
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o Fleurs Jaunes est la miellée la plus riche en 

minéraux mais 4 échantillons seulement

o Importante variabilité des polyfloraux, à l’inverse 

des monofloraux

o Letchis contient moins de minéraux

3. Minéraux

Panel de miels

168 Baies roses

62 Letchis

4 Fleurs Jaunes

148 Polyfloraux

10 Tan rouge

Quelle miellée est la plus riche en cations ? 

Scattergrams



* Et un miel à 25 mg/kg.

Les valeurs du Chlorure sont 

les plus élevées à La Réunion : 

Probablement du aux embruns 

marins

Les autres valeurs sont 

cohérentes ou même inférieures 

à d’autres pays du monde.

3. Minéraux

Panel de miels

168 Baies roses

62 Letchis

4 Fleurs Jaunes

172 Polyfloraux

10 Tan rouge

Des marqueurs de la pollution ?

** Données issues d’une étude italienne.

Slovénie
Kosovo

Macédoine
Croatie
Albanie
Serbie

Ion 
Quantité moyenne

(mg/kg miel)

Réunion

426 miels

Italie**

14 miels

Balkans**

27 miels

Total 536 ± 408 404 ± 288 676 ± 592

Chlorure 314 ± 287 160 ± 112 192 ± 192

Phosphate 209 ± 162 233 ± 203 461 ± 477

Nitrate 10 ± 7 11 ± 9 19 ± 39

Nitrite Rares traces 0 Rares traces

Bromure Rares traces* Rares traces 2 ± 5

A
N

IO
N

S

Fermo, P., Beretta, G., Facino, R. M., Gelmini, F., & Piazzalunga, A. (2013). Ionic profile of honey as a potential 

indicator of botanical origin and global environmental pollution. Environmental pollution, 178, 173-181.



1. Paramètres Physico-Chimiques   
2. Carbohydrates 
3. Minéraux

4. Profils chimiques
5. Phytochimie
6. Tests Microbiologiques 
7. Tests Biologiques 
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II. Analyses
Physico-chimie

Biologie

Métabolomique



Technique

Eau

15 à 20%

Carbohydrates

75 à 80%

1 à 5%   Autres
(minéraux, vitamines,

 Arômes …)

Composition moyenne d’un miel

Analyses des arômes de 83 miels  

Pourquoi les analyser ?

-  Les substances volatiles : principaux facteurs responsables des arômes 

qui, avec d'autres facteurs tels que le goût, contribuent à la flaveur.

-  Obtenir un profil aromatique ou « empreinte moléculaire » afin de 

déterminer son origine florale.

4. Profils chimiques

Panel de miels

25 Baies roses

15 Letchis

3 Fleurs Jaunes

35 Polyfloraux

5 Tan rouge

27

Chromatographie Gazeuse couplée à 

la spectrométrie de masse (GC-MS)



Profils aromatiques volatils par GC-MS 4. Profils chimiques

28

Baies 
Roses

Polyfloraux

Tan 
Rouge

Letchis

Fleurs 
Jaunes

Panel de miels

25 Baies roses

15 Letchis

3 Fleurs Jaunes

35 Polyfloraux

5 Tan rouge



Empreinte moléculaire (le terroir) 4. Profils chimiques

Panel de miels

29

168 Baies roses

62 Letchis

4 Fleurs Jaunes

172 Polyfloraux

10 Tan rouge

Carte d’identité de chaque miel

Application des réseaux moléculaires 

Données en cours de traitement 

Publication scientifique

Protocole
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II. Analyses
1. Paramètres Physico-Chimiques   
2. Carbohydrates 
3. Minéraux
4. Profils chimiques

5. Phytochimie
6. Tests Microbiologiques 
7. Tests Biologiques 

Physico-chimie

Biologie

Métabolomique



Phytochimie • 416 miels 

Microbiologie • 50 miels ➔ 30 miels ➔ 10 miels 

In Vitro • 10 miels

Ex Vivo • 5 miels

In Vivo • 3 miels

Introduction 

31

Sélection 

+

-



Eau
15 à 20%

Carbohydrates
75 à 80%

1 à 5%   Autres
(minéraux, vitamines, 

polyphénols …)

Composition moyenne d’un miel

Introduction

Pourquoi les analyser ?

- Contribution “santé” 1 : potentiel antioxydant , 

anti-inflammatoire, cicatrisant, etc…

- Molécules naturellement présentes : polyphénols 

- Meilleure valorisation nos miels

5. Phytochimie

32

Références :
1. Adapté de Alvarez-Suarez et al., 2010
2. C. Massaux, Les polyphenols . Analytical methods used in the quality control of honey. J. Abeilles & Cie. 3, 160 (2014).

mg GAE / 100 g de miel

50

100

Comment interpréter ?2

« Contient »

« Riche »

« Très Riche »
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5. Phytochimie    

Panel de miels

168 Baies roses

62 Letchis

4 Fleurs Jaunes

172 Polyfloraux

10 Tan rouge

Baies 
Roses

LetchisPolyflorauxTan Rouge
Fleurs 
Jaunes 

Teneur en polyphénols

(mg GAE/100g miel)

0 - 50 83

51-100

> 101 34

299

Letchis : moins de polyphénols 

72 % des miels sont riches en Polyphénols 

8 % des miels sont très riches en Polyphénols 
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« Contient »

« Riche »

« Très Riche »

Qualité et richesse des ressources mellifères



Corrélation entre la teneur en polyphénols et 

l’activité antioxydante
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5. Phytochimie

Panel de miels

168 Baies roses

62 Letchis

4 Fleurs Jaunes

172 Polyfloraux

10 Tan rouge

10 Commerciaux

Baies Roses M

Café

Eucalyptus

Letchis M

Manuka

Polyfloraux F

Polyfloraux S

Polyfloraux S

Polyfloraux V

Thym

0
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0 50 100 150 200
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(mg EAG /100 g de miel )
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3 groupes bien distincts

Polyfloraux : grande variabilité

Fleurs Jaunes : non représentatif

Reproductibilité ? 

Sélection de 50 miels pour 

les tests microbiologiques 
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II. Analyses
1. Paramètres Physico-Chimiques   
2. Carbohydrates 
3. Minéraux
4. Profils chimiques
5. Phytochimie

6. Tests Microbiologiques 
7. Tests Biologiques 

Physico-chimie

Biologie

Métabolomique



36

6. Tests Microbiologiques

Panel de miels

19 Baies roses

6 Letchis

2 Fleurs Jaunes

21 Polyfloraux

2 Tan rouge

Contrôle qualité des 50 miels  

- Sélectionner les miels présentant la charge bactérienne initiale la plus faible 

pour les tests In Vitro  

Pourquoi ?  

30 Miels après contrôle qualité microbiologique
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6. Tests Microbiologiques

Panel de miels

12 Baies roses

4 Letchis

1 Fleurs Jaunes

12 Polyfloraux

1 Tan rouge

Antibiogramme sur les 30 miels 

CMI = Concentration Minimum qui STOPPE la croissance des bactéries

CMB = Concentration Minimale qui TUE les bactéries 

Staphylococcus 

aureus

Pseudomonas 

aeruginosa
Escherichia 

coli

Candida 

albicans

Bactéries omniprésentes 

au niveau des plaies
Opportunistes, également 

retrouvées au niveau des plaies

Détermination du potentiel antibactérien

Détermination CMI & CMB

10 Miels sélectionnés 

Activité antibactérienne

 plus intéressante

 Rapport CMB/CMI
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II. Analyses
1. Paramètres Physico-Chimiques   
2. Carbohydrates 
3. Minéraux
4. Profils chimiques
5. Phytochimie
6. Tests Microbiologiques 

7. Tests Biologiques 

Physico-chimie

Biologie

Métabolomique



Test In Vitro
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7. Tests Biologiques

Panel de miels

4 Baies roses

1 Letchis
4 Polyfloraux

1 Fleurs Jaunes

1 2 3

Cytotoxicité des 

miels
Activité anti-inflammatoire 

des miels

Potentiel cicatrisant 

des miels

Est-ce que les miels 

sont toxiques pour 

les cellules ?

Est-ce que les miels 

présentent une activité 

anti-inflammatoire ?

Est-ce que les miels ont 

un potentiel cicatrisant ?

NON, à une concentration 

déterminée
OUI  

Modèle de rats

Test In vitro sur 10 miels sélectionnés dans le but d’évaluer :  



Test In vivo
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7. Tests Biologiques

Panel de miels

1 Baies roses 1  Polyfloraux

1  Lune de miel1 Fleurs Jaunes

Protocole expérimental 

6 Rats Wistar 

C C C

Suivi photographique + mesure

J0 à J12 afin d’observer le 

processus de cicatrisation 

5 Plaies cutanées 
sur le dos

(6 mm)

Demande de DAP : Amélioration du processus de cicatrisation par l’usage de miels 

de production régionale en application locale sur un modèle de plaies cutanées 

appliqué chez le rat Wistar 

Application des miels sur 
les plaies 
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5 plaies Biopsie punch Tonte avant chirurgie Nettoyage de la zone opératoire Application du miel sur la plaie 

Pansement avant réveil Au réveil

« Petit coucou » 

Test In vivo : Jour de l’opération  J0 

1 2 3 4

5 6



42

CTRL

Forêt

Baies roses

Fleurs Jaunes 

Lune de miel 

J0 J2 J5 J7 7. Tests Biologiques

Panel de miels

1 Baies roses 1  Polyfloraux

1  Lune de miel

7. Tests Biologiques

Panel de miels

1 Fleurs Jaunes

J9

C

RAT N°1
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7. Tests Biologiques

Panel de miels

1 Baies roses 1  Polyfloraux

1  Lune de miel

7. Tests Biologiques

Panel de miels

1 Fleurs Jaunes

J0 J2 J5 J7 J9

C

RAT N°2

CTRL

Forêt

Baies roses

Fleurs Jaunes 

Lune de miel 
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7. Tests Biologiques

Panel de miels

1 Baies roses 1  Polyfloraux

1  Lune de miel

7. Tests Biologiques

Panel de miels

1 Fleurs Jaunes

J0 J2 J5 J7 J9

X

C

RAT N°3

CTRL

Forêt

Baies roses

Fleurs Jaunes 

Lune de miel 
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7. Tests Biologiques

Panel de miels

1 Baies roses 1  Polyfloraux
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III. Valorisation 
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1. Communications
2. Stagiaires  
3. Rapports d’analyse 
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Congrès « Journées Vétérinaires Apicoles » à Nantes 2021

Temps forts
1. Communications
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Congrès Qualireg : Présentation orale 2022 

Temps forts
1. Communications

« Caractérisation des carbohydrates des miels de la Réunion par la méthode CI » par Marie-Astrid Dutoit



Congrès  47thAPIMONDIA (Istanbul – TURQUIE) : 2 posters présentés  

Temps forts 
1. Communications

« Physico-chemical and biochemical properties of honeys from Reunion Island » par Jennyfer Yong-Sang

« Carbohydrates characterization of honeys from Reunion Island by Ion Chromatography » par Marie-Astrid Dutoit
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Foire Bras Panon 2022 & 2023

Temps forts
1. Communications

- Présentations de l’avancement du projet par Dr Jimmy Chane-Ming

- Participations de l’Unité Analytique pour le stand de l’ADA Réunion 

- Jury de dégustation pour le concours de miel 2023
52



Fête de la Science  CYROI (2022) & INSPE (2023)

Temps forts
1. Communications

« Le miel et les abeilles »

5 ateliers proposés 

Merci aux apiculteurs : Louis A., Jean-Yann L-

K, Dominick C. & Serge J. 

Vidéo (Réalisé par le GDS, Merci !)
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3 articles parus dans le JIR par Alexandre Bègue  

Temps forts   
1. Communications

5429/05/2022 11/09/202218/10/2020



Stagiaires Niveau Unité Encadrants Rémunération Date 

Luan GIVRAN BTS (2èmeannée) UA Jennyfer non Janvier-Mars 2021

Juliette JACQUELIN M2 Biochimie Bio’R Laura & Céline oui Février-Juillet 2021

Jehan HANSROD L2 Chimie UA Jennyfer & Arnaud non Mai-Juillet 2021

Maria GOSSARD 
ENSCMu 

(1ère année)
UA Jennyfer & Arnaud non Juillet-Août 2021

Laïna SIRKIA 
Escom

(4ème année) 
UA Jennyfer non Août-Septembre 2021

Laurine HOARAU BTS (2èmeannée) UA Arnaud & Jennyfer non Janvier-Mars 2022

Léa ROTTIER M2 Chimie UA Marie-Astrid & Jennyfer oui Février-Juillet 2022

Karishma SHERIFF M2 Chimie Bio’R Laura &  équipe oui Janvier-Juillet 2022

Cloé SAUTRON L2 Chimie UA Arnaud & Jennyfer non Mai-juin 2022

Cheng-Long STEFAN 4ème année de Pharmacie UA/ICMR Jennyfer & SIMON oui Mai-Juillet 2022

Alexandra YOU-SEEN 
INSA

(4ème année) 
UA Fanny & Jennyfer oui Avril-Août 2022

Soit 11 stagiaires qui ont participé au projet « MielOmic » entre 2021 et 2022 dont 8 étudiantes réunionnaises

Bilan encadrement de stagiaires 2. Stagiaires 
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3. Rapport d’analyse
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Rapport d’analyse rendu aux apiculteurs 

416 Rapports d’analyses finaux rendus à 100 apiculteurs courant avril 2023

Coût > 1 000 € / miel pour l’ensemble des analyses…Gratuit pour les apiculteurs participants au projet 



IV. Conclusion & Perspectives
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Conclusions

Cadre règlementaire, plus de 82 % des échantillons de miel réceptionnés respectent les normes 

du Codex Alimentarius (% humidité, acidité libre et HMF)  ➔  un savoir-faire apicole réunionnais 

de qualité…Capitalisation des données dans le cadre de la démarche AOP.

Plus de 80% des miels réunionnais sont riches en polyphénols ➔ Espèces nectarifères riches en 

composés d’intérêt ➔ effets bénéfiques sur la santé….

Profils aromatiques riches en composés volatils et très distincts selon les types de miel

Aucun signe d’adultération volontaire détecté

Mise en place d’outils statistiques pour la création de modèles de prédictions pour les miellées 

Baies Roses et Letchi  

Évaluation du potentiel de cicatrisation sur modèle animal : les miels semblent accélérer le 

processus de cicatrisation 

Clôture administrative du projet MielOmic le 30 Juin 2023
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Traitement de données métabolomiques 

Perspectives

Rédaction de publications scientifiques 

Conception d’un nouveau projet pour approfondir les résultats de MielOmic 

Remerciements

Partenaires financiers  

Partenaires du projet

Aux collègues du CYROI ayant participé au projet  

Apiculteurs volontaires ! 

Analyses polliniques sur l’ensemble des miels réceptionnés

Analyses histologiques & histochimiques sur les plaies 



M E R C I
Des questions ? 
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